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Gulden Draak Vintage— 33cl.

-

| Cerveza Ale belga fuerte, de 7,5% de alcohol, tlefarmentacion y con
segunda fermentacion en botella.

Elaborada por Brouwerij Van Steenberge. Su colanag6n oscuro con
espuma media de color tostado claro. Aroma dulcmadta y notas
afrutadas muy tenues. El sabor dulce de la malaneds presente, aunque
se aprecia la uva, las especias negras con un icdote y un final
limpio.

Gouden Carolus Christmas— 33cl - 75 cl.

Cerveza belga Strong Dark Ale, 10,5 % de alcohd, alta
fermentacion y con segunda fermentacion en botella.

Esta cerveza negra de temporada la elabora unal\a® Brouwerij

Het Anker, y se embotella después de 2 semanaspdsa en tanque,
obteniendo todo su cuerpo durante la prolongadaunsig
fermentacion.

El uso de 3 tipos de lupulo y 6 especias difereaexgdican su riqueza
en aromas y sabores. Como a lo largo de su guardaotella se
imponen los diferentes ingredientes,jj la Carolusrisimas sabe
distinta cada vez!!

Al servir la cerveza ya notamos aromas intensogadella, frutas del bosque, setas y
alcohol. El primer trago nos trae un sabor fueeeopequilibrado con referencias a
chocolate, endivias y malta tostada, con una rexa te anis. Segun va cogiendo la
cerveza mas temperatura, evoluciona al sabor dgpario de 20 afios, con toques de
madera, calentando no solamente el cuerpo peradarabcorazén.
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Pere Noél__ 33cl.

Cerveza belga Ale fuerte palida, de 7% de alcadt®lalta fermentacion con
segunda fermentacion en botella.

Brouwerij De Ranke dota a los productos con untepextra de lupulos. Pére
Noél muestra un bonito color dorado oscuro limpie ge enturbia al servir el
sedimento del fondo de la botella. Su espuma blaecaanece firme en la
copa durante largo tiempo.

Buenos aromas florales y de madera verde, fresdigenps, flotan sobre un
fondo de fruta madura - uva, albaricoque - adorn@elalcohol. Pasada la
primera impresion, el ataque directo de los luputoarca de identidad de la
casa, desarrolla un amargor seco tenuemente bathmcen un leve sabor de malta y
fruta, regaliz verde y maderas para dejar pase kbiseco final del lGpulo. Una buena
opcion como aperitivo a los largos menus de lagdse

Samuel Smith’s Welcome Winter 2011-55¢l, —

Cerveza ale inglesa, de 6% de alcohol y de altadstacion.

Samuel Smith’s la elabora exclusivamente para dazpavidefia y en una
edicion limitada.

De color ambar con espuma cremosa y pequefias barbai instante se
aprecia el aroma de malta tostada. Las especias tmimienta, la nuez
moscada y la canela estan presentes apreciandeosguanpicante.

La malta es mas evidente en boca, aportando fipwa delicioso sabor
equilibrado y dulce a caramelo, balanceando hatiedlido final a especias
amargo y chispeante.

Samichlaus— 75al.

Cerveza especial fuerte, austriaca, 14% de alcdbdiaja fermentacion.

De color rojizo, aromas a Cofac, cuerpo firme dimgues de cereza y crema
catalana, con un caluroso final a especias y piaien

Samichlaus es la cerveza de baja fermentacion meée fdel mundo. Aunque
puede variar de un afio a otro, siempre tiene comoma un 14% de alcohol;
algun afno llego a tener casi el 15%. Una vez etalzorel 6 de diciembre- y
fermentada por primera vez, pasa por una lentanslegtermentacion en
tanque a baja temperatura (lagering) que dura an2éivez en cuando pasan
la cerveza de un tanque a otro para reavivar langkgfermentacion.
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Después de embotellada alin puede envejecer dafiogeen la botella.

Conseguir una cerveza de 14% a base de fermentasi@asi imposible, porque la
levadura que trabaja en los mostos de cerveza suleal alcanzarse un porcentaje de
alcohol del 11-12%. EIl cervecero de Hurlimann s#icfedurante afos a seleccionar sus
levaduras para que fueran capaces de resistir@stdeciones especiales, consiguiendo
de este modo esta cerveza tan potente.

La Samichlaus no es una cerveza normal, por laegidta muy dificil combinarla con

comida. Se considera mas como un brandy, de postr® copa y con chocolate
negro!!

Scaldis Noél_ 33cl

Cerveza belga, filtrada, con 12 % de alcohol, ltkeefarmentacion.

La utilizacion de malta caramelo confiere un ro@brizo, asi como una
redondez excepcional.

De hecho, para Scaldis Noél, el cervecero utilizgrmoceso tradicional que
consiste en la colocacion de flores de lapulo erclegbas donde la cerveza
fermenta en cuatro a seis semanas y para entoabes &icanzado su plena
madurez, dandole un sabor muy consistente y afsutawh un aroma
delicadamente lupulizado.

Slaapmutske Christmas— 33cl.

Cerveza artesanal belga de 7,4% de alcohol. Dealt@entacion y con
segunda fermentacion en la botella.

Ganadora de la medalla de oro en el concurso mt&nnal de Dinamarca
en el 2009.

Cerveza de temporada de color ambar oscuro, concahaza beige
esponjosa que disminuye lentamente. Aroma a lesadualta y fruta.
Cuerpo medio y suave con sabores a malta tostada, éspecias dulces
y caramelo. El final es un sabor a malta con wogetsto a fruta madura.
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Acompafa bien a platos fuertes navidefios y a taligemposterior a una
buena cena de celebracion de las fiestas.
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St. Bernardus Christmas— 75cl

Cerveza de abadia belga, de 10% de alcohol, déeait@ntacion con segunda
fermentacion en botella.

De color caoba oscuro, con espuma persistente hubksiparse deja un
importante cordén alrededor de la copa.

Aromas importantes a malta tostada, caramelo, espgdrutas con un toque
picante del alcohol. Con el paso del tiempo secigprmas claramente la
levadura aportando notas a masa de pan.

El cuerpo es suave y cremoso, la exposicion ddizegegro suave y sabores
de mazapan son evidentes. Sutil y delicada. Naasathmelo y frutos negros como la
ciruela y el higo rondan las esquinas de la boue,apnduce a un acabado exquisito,
simple y permanente, sabores impresionantes gaa Heglla en la parte posterior de la
garganta.

St. Peter’s Winter Ale— 50cl.

Cerveza ale inglesa de temporada, de 6,5% de &/cal® alta
fermentacion.

De profundo color rojo rubi muy oscuro. La cantidded espuma es
importante, de color blanco roto, espesa, cremgsasistente.

El aroma es ligeramente dulce a malta con notatipido y especias
(canela, nuez moscada).

El sabor complejo tiene un excelente balance diilteura de la malta y el
amargor del Iupulo. Con notas de caramelo, choedabargo y café. Un ejemplo
clasico de una "Ale invernal"; moderada en alcghata en sabor.
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