~OURCHETTE

TASTE THE EXPERIENCE

;Cual es su ingrediente secreto?

Fourchette es maravillosa con todo tipo de platos. Los cientificos que investigaron la
cerveza para el maridaje con alimentos lo confirman. Los mejores chefs pueden
componer platos innovadores basados en andlisis cientificos de los aromas.
Y que ocurre: Fourchette sabe afrutada (durazno, fruta tropical, pifia y compota
de manzana) y floral (toque de miel). Los paladares sofisticados también pueden
detectar el sabor de los citricos, pomelo, cilantro y clavo.
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~OURCHETTE

TASTE THE EXPERIENCE

Una pareja perfecta

Usando esta informacidn, los chefs de Lust & Dust en Gante
crearon platos que complementan a Fourchette a la perfeccién
para inspirar a una gran cantidad de curiosos talentos culinarios.

Delicioso en combinacion con Fourchette
« Espdrragos trigueros salteados

« Bacalao

« Alga codium
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Delicioso en combinacion con Fourchette

 Langosta

« Canelones

« Mostaza

« Gengibre

« Citronela

» Quesos suaves de vaca

Delicioso en combinacion con Fourchette
- Vieiras

« Fumet de mariscos
» Cuscus

« Coliflor

» Rédbano
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Delicioso en combinacion con Fourchette

« Codorniz
« Miso
« Zanahoria

Delicioso en combinacion con Fourchette
« Confit de pato

« Pomelo

« Avellana tostada
« Granada



Ingredientes que funcionan maravillosamente en combinacion

« Pany bolleria: chapata, pan integral, hojaldre, tortitas de maiz

« Carne: salchichén, conejo, magret de pato, codorniz, salchicha bavara

« Lacteos: emmental, leche condensada, cheddar, queso suave

« Caldos: cocido de ternera o vaca, fumet de pescado

« Pescados y mariscos: cangrejos, langostinos, camarones cocidos, rodaballo
« Condimentos: vinagre de manzana, guacamole, salsa de yogurt, leche de coco
« Hortalizas: tomate, patata, remolacha, esparragos, algas marinas

« Bebidas: Remy Martin XO, licor de melocotén, Ron Madeira de 10 afios

« Frutas: albaricoque, melocotén, aceitunas negras, moras

« Dulces: chocolate, miel, mermelada de ardndanos

« Hierbas y especias: gengibre, citronella, vainilla, pimienta negra

"Puedes notar de inmediato que Fourchette es una verdadera joya. Nos gusta
servirla con aperitivos porque es facil de combinar.”

Frank Hardyns & Ines Marzougui - Chefs de Lust & Dust




